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Cérdoba, 31 de marzo de 2026

Coordinacion de Comunicacion Institucional
Facultad de Turismo y Ambiente
Universidad Provincial de Cordoba

S. / D.

De mi mayor consideracion:

La Secretaria Técnica de la Facultad de Turismo y Ambiente eleva la presente
solicitud de publicacion en la pagina web oficial de UPC, correspondiente al lamado a convocatoria docente
por Mddulos Horarios Universitarios de las carreras Tecnicatura Universitaria en Gastronomia,; Tecnicatura
Universitaria en Guia de Turismo; en los términos y condiciones que establece la Resolucién Rectoral N2
192/18, con las modificaciones establecidas en la Resolucién Rectoral N2 0036/2020.

El periodo de tiempo que deberd aparecer publicada la grilla del anexo | al
VII, en el formulario dispuesto para tal efecto, es desde el dia 06 al 08 de abril de 2026 inclusive; lapso en el
cual los aspirantes podran realizar el tramite correspondiente para participar de dicho proceso.

Agradeciendo se me informe de las novedades que surjan les saludo

cordialmente.

Maria Paola Albornoz
Secretaria Técnica
FTA -
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ANEXO |
PUBLICACION DE HORAS VACANTES

Habiéndose producido la vacante de las siguientes Horas por Mddulos Horarios
Universitarios de la carrera: Tecnicatura Universitaria en Gastronomia; el Decanato
de la Facultad de Turismo y Ambiente dicta convocatoria para su cobertura. Causal de la
vacante: Apertura de Comision. Caracter: Contratado.

Presentar Propuesta/Proyecto de catedra.
FACULTAD DE TURISMO Y AMBIENTE
ESCUELA SUPERIOR DE TURISMO Y HOTELERIA MARCELO MONTES PACHECO

Ll Dia/
. Horas Turno Curs Perfil basico de titulacion
Nombre de materia o Hor

a

Titulacidn universitaria en Gastronomia o
afin (excluyente).

Experiencia laboral comprobable en
relacién a la panaderia artesanal
(excluyente)

Conocimiento en materia de seguridad
laboral e higiene en gastronomia
(excluyente).

Dominio de técnicas de amasado,
bollado, reposo y fermentacién; poolish,
esponjas y levaduras naturales; calculo y
preparacion de ingredientes para panes,
bolleria y masas laminadas; control de pH

i cuatri} -, Lunes |en masas y seleccién de harinas
PANADERIA | znreloi | ™t 4s , _ .
reloj Afio | 12:30/16:30ladecuadas para cada producto;
Turno c°5m' elaboracién de panes de restaurante,
:::Zt:' bolleria, y productos festivos.

Formacién y/o experiencia en disefio e
implementacion de dispositivos
pedagdgicos presenciales y virtuales, asi
como en estrategias de acompafiamiento
v monitoreo de trayectorias educativas.
Antecedentes en docencia, investigacion
y/0 extensidn universitaria afines a la
unidad curricular.

Capacitacién y disposicion para el trabajo
educativo inclusivo y respetuoso de las
diversidades, desde perspectivas de
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interculturalidad, género y discapacidad.
Disposicion para el trabajo colaborativo e
interdisciplinario con otras unidades
curriculares y carreras de la facultad.
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ANEXO II
PUBLICACION DE HORAS VACANTES

Habiéndose producido la vacante de las siguientes Horas por Mdédulos Horarios
Universitarios de la carrera: Tecnicatura Universitaria en Gastronomia; el Decanato
de la Facultad de Turismo y Ambiente dicta convocatoria para su cobertura. Causal de la
vacante: Apertura de Comision. Caracter: Contratado.

Presentar Propuesta/Proyecto de catedra.
FACULTAD DE TURISMO Y AMBIENTE
ESCUELA SUPERIOR DE TURISMO Y HOTELERIA MARCELO MONTES PACHECO

Ao/ Curs

Horas Turno o oiE

Nombre de materia M Perfil basico de titulacion

Titulacidn universitaria en Gastronomia

o afin (excluyente).

Experiencia laboral comprobable en

relacién a la panaderia artesanal

(excluyente)

Conocimiento en materia de seguridad

laboral e higiene en gastronomia

(excluyente).

Dominio de técnicas de amasado,

bollado, reposo y fermentacién; poolish,

esponjas y levaduras naturales; célculo y

preparaciéon de ingredientes para panes,
. ) bolleria y masas laminadas; control de

PANADERIA c::::;T 1° Afio Lunes |pH en masas y seleccién de harinas

4h reloj Com.6 | 16:30/20:30/adecuadas para cada producto;

turno elaboracion de panes de restaurante,

tarde. bolleria, y productos festivos.

Formacion y/o experiencia en disefio e

implementacién de dispositivos

pedagdgicos presenciales y virtuales, asi

como en estrategias de

acompafiamiento y monitoreo de

trayectorias educativas.

Antecedentes en docencia, investigacion

/0 extensidn universitaria afines a la

unidad curricular.

Capacitacién y disposicion para el

trabajo educativo inclusivo y respetuoso

de las diversidades, desde perspectivas
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de interculturalidad, géneroy
discapacidad.

Disposicidn para el trabajo colaborativo
e interdisciplinario con otras unidades
curriculares y carreras de la facultad.
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ANEXO 1l
PUBLICACION DE HORAS VACANTES

Habiéndose producido la vacante de las siguientes Horas por Mddulos Horarios
Universitarios de la carrera: Tecnicatura Universitaria en Gastronomia; el Decanato
de la Facultad de Turismo y Ambiente dicta convocatoria para su cobertura. Causal de la
vacante: Apertura de Comisién. Caracter: Contratado.

Presentar Propuesta/Proyecto de catedra.
FACULTAD DE TURISMO Y AMBIENTE
ESCUELA SUPERIOR DE TURISMO Y HOTELERIA MARCELO MONTES PACHECO

Ao/ Curs

Horas Turno o o

Nombre de materia . Perfil basico de titulacion

Titulacidn universitaria en Gastronomia
o afin (excluyente).

Experiencia laboral comprobable en
relacion a la gastronomia (excluyente)
Conocimiento en seguridad e higiene
laboral en gastronomia, incluyendo
manipulacién segura de alimentos
(BPM), prevencién de riesgos laborales
en cocina, control de temperaturas,
almacenamiento y conservaciéon de
materias primas, limpieza y desinfeccién
de espacios y utensilios, y aplicacion de
normativas sanitarias vigentes a nivel

1° Afio Martes |nacional, provincial y municipal.

turno com.5 [ 12:30/16:30|(excluyente).

siesta. Manejo de técnicas basicas de cocina,
incluyendo cortes fundamentales y
métodos de coccidn (humedos, secos y
mixtos), con aplicacion en la
elaboracion de cereales y arroz, sopas y
fondos, salsas madre y derivadas,
legumbres y pastas, asi como en la
preparaciéon de carnes de distinto tipo.
(excluyente)

Capacidad para organizar procesos de
trabajo en cocina, aplicar criterios de
estandarizacion de recetas y transmitir
procedimientos técnicos en contextos de
formacion practica.

Capacidad para promover practicas
responsables en el uso de insumos,

PRACTICA anual
PROFESIONALI | 4, relo;
ZANTE |
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equipamiento y gestidon de residuos en
entornos gastrondmicos.Formacién y/o
experiencia en disefio e implementacion
de dispositivos pedagdgicos presenciales
y virtuales, asi como en estrategias de
acompanamiento y monitoreo de
trayectorias educativas.

Antecedentes en docencia, investigacion
/0 extensidn universitaria afines a la
unidad curricular.

Capacitacidn y disposicién para el
trabajo educativo inclusivo y respetuoso
de las diversidades, desde perspectivas
de interculturalidad, género y
discapacidad.

Disposicién para el trabajo colaborativo
e interdisciplinario con otras unidades
curriculares y carreras de la facultad.
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ANEXO IV
PUBLICACION DE HORAS VACANTES

Habiéndose producido la vacante de las siguientes Horas por Mdédulos Horarios
Universitarios de la carrera: Tecnicatura Universitaria en Gastronomia; el Decanato
de la Facultad de Turismo y Ambiente dicta convocatoria para su cobertura. Causal de la
vacante: Apertura de Comision. Caracter: Contratado.

Presentar Propuesta/Proyecto de catedra.
FACULTAD DE TURISMO Y AMBIENTE
ESCUELA SUPERIOR DE TURISMO Y HOTELERIA MARCELO MONTES PACHECO

Ao/ Curs

Horas Turno o oiy

Nombre de materia M Perfil basico de titulacion

Titulacidn universitaria en Gastronomia
o afin (excluyente).

Experiencia laboral comprobable en
relacion a la gastronomia (excluyente)
Conocimiento en seguridad e higiene
laboral en gastronomia, incluyendo
manipulacion segura de alimentos
(BPM), prevencién de riesgos laborales
en cocina, control de temperaturas,
almacenamiento y conservacion de
materias primas, limpieza y desinfeccién
de espacios y utensilios, y aplicacion de
normativas sanitarias vigentes a nivel

1° Afio Martes |nacional, provincial y municipal.

turno Com.6 | 17:00/21:00|(excluyente).

noche Manejo de técnicas basicas de cocina,
incluyendo cortes fundamentales y
métodos de coccion (hiumedos, secos y
mixtos), con aplicacién en la elaboracion
de cereales y arroz, sopas y fondos,
salsas madre y derivadas, legumbres y
pastas, asi como en la preparacién de
carnes de distinto tipo. (excluyente)
Capacidad para organizar procesos de
trabajo en cocina, aplicar criterios de
estandarizacion de recetas y transmitir
procedimientos técnicos en contextos de
formacion practica.

PRACTICA anual
PROFESIONALI | 4, relo;
ZANTE |
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Capacidad para promover practicas
responsables en el uso de insumos,
equipamiento y gestidn de residuos en
entornos gastronémicos.

Formacion y/o experiencia en disefio e
implementacién de dispositivos
pedagdgicos presenciales y virtuales, asi
como en estrategias de
acompafiamiento y monitoreo de
trayectorias educativas.

Antecedentes en docencia, investigacion
y/o extensidn universitaria afines a la
unidad curricular.

Capacitacion y disposicion para el
trabajo educativo inclusivo y respetuoso
de las diversidades, desde perspectivas
de interculturalidad, géneroy
discapacidad.

Disposicidn para el trabajo colaborativo
e interdisciplinario con otras unidades

curriculares y carreras de la facultad.
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ANEXO V
PUBLICACION DE HORAS VACANTES

Habiéndose producido la vacante de las siguientes Horas por Mddulos Horarios
Universitarios de la carrera: Tecnicatura Universitaria en Gastronomia; el Decanato
de la Facultad de Turismo y Ambiente dicta convocatoria para su cobertura. Causal de la
vacante: Apertura de Comisién. Caracter: Contratado.

Presentar Propuesta/Proyecto de catedra.
FACULTAD DE TURISMO Y AMBIENTE
ESCUELA SUPERIOR DE TURISMO Y HOTELERIA MARCELO MONTES PACHECO

Elife] Dia/
Horas Turno Curs Perfil basico de titulacion

Nombre de materia ® Hora

Titulacion universitaria en Gastronomia;
o titulacion universitaria en vinculacion a
la alimentacién con formacion en
quimica, artes culinarias y/o
gastronomia (excluyente)

Experiencia laboral comprobable en
relacién a la gastronomia, la
investigacidon académica en alimentos,
y/o el desarrollo de productos I+D en la
industria alimentaria/ gastrondmica.
(excluyente).

Conocimiento en seguridad e higiene
laboral en gastronomia, incluyendo

GASTRQNOMIA C“att:;';"es g0 Martes |manipulacion segura de alimentos
CIENTIFICAY | 44 reloj Afio | 16:30/20:30|(BPM), prevencion de riesgos laborales
CREATIVA turno c°2m' en cocina, control de temperaturas,
tarde

almacenamiento y conservacién de
materias primas, limpieza y desinfeccion
de espacios y utensilios, y aplicacién de
normativas sanitarias vigentes a nivel
nacional, provincial y municipal.
Asimismo, capacidad para promover
practicas responsables en el uso de
insumos, equipamiento y gestion de
residuos en entornos gastrondmicos.
(excluyente)

Dominio de quimica aplicada a los
alimentos, experiencia en cocina de
vanguardiay capacidad para el disefio
de experimentos y protocolos de
pruebas sensoriales. capacidad y
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aplicacion de la escala heddnica,
especialmente enfocada en la cata
de productos regionales.

Capacidad para promover practicas
responsables en el uso de insumos,
equipamiento y gestidon de residuos en
entornos gastronémicos.

Antecedentes en docencia, investigacion
/0 extensidn universitaria afines a la
unidad curricular.

Capacitacion y disposicién para el
trabajo educativo inclusivo y respetuoso
de las diversidades, desde perspectivas
de interculturalidad, géneroy
discapacidad.

Disposicidn para el trabajo colaborativo
e interdisciplinario con otras unidades
curriculares y carreras de la facultad.
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ANEXO VI
PUBLICACION DE HORAS VACANTES

Habiéndose producido la vacante de las siguientes Horas por Mddulos Horarios
Universitarios de la carrera: Tecnicatura Universitaria en Gastronomia; el Decanato
de la Facultad de Turismo y Ambiente dicta convocatoria para su cobertura. Causal de la
vacante: Apertura de Comisién. Caracter: Contratado.

Presentar Propuesta/Proyecto de catedra.
FACULTAD DE TURISMO Y AMBIENTE
ESCUELA SUPERIOR DE TURISMO Y HOTELERIA MARCELO MONTES PACHECO

Ao/ Curs

Horas Turno o o

Nombre de materia . Perfil basico de titulacion

Titulacion universitaria en Gastronomia,
Hoteleria; o titulacion universitaria en
Administracién de empresas con
experiencia demostrable en sector
gastrondmico (excluyente).
Experiencia laboral comprobable en
cargos de gestién en el sector
gastrondmico, tales como gerencia de
alimentos y bebidas (A&B Manager),
direccién de operaciones o
administracion/propiedad de
emprendimientos gastrondmicos.
(excluyente).
GESTION DE oo mestral 2° Afio Lunes Pominio de ihgeNnierl'a de meny,

reloj Com.2 17:00/21:00|incluyendo disefo, costeo,

EMPRE,SAS turno estandarizacion de recetas y andlisis de
GASTRONOMICAS tarde rentabilidad.
noche
Conocimiento en gestién operativa

gastrondmica, incluyendo disefio de
diagramas de flujo, elaboracién de
manuales de procedimientos y
organizacion funcional de cocinas
(layout).
Manejo de gestidn de recursos humanos
en gastronomia, incluyendo liderazgo de
brigadas, organizacion del trabajo,
aplicacién de legislacion laboral y
supervisién de condiciones de seguridad
e higiene.
Conocimiento en marketing y
comercializacién de servicios

ORGANIZACION Y cuatri
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gastrondmicos, incluyendo gestion de
canales de venta, posicionamiento de
marca y estrategias de fidelizacién de
clientes.

Antecedentes en docencia, investigacion
/0 extensidn universitaria afines a la
unidad curricular.

Capacitacion y disposicién para el
trabajo educativo inclusivo y respetuoso
de las diversidades, desde perspectivas
de interculturalidad, géneroy
discapacidad.

Disposicidn para el trabajo colaborativo
e interdisciplinario con otras unidades
curriculares y carreras de la facultad.
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ANEXO ViII
PUBLICACION DE HORAS VACANTES

Habiéndose producido la vacante de las siguientes Horas por Mddulos Horarios
Universitarios de la carrera: Tecnicatura Universitaria en Guia de Turismo; el
Decanato de la Facultad de Turismo y Ambiente dicta convocatoria para su cobertura.
Causal de la vacante: Renuncia. Caracter: Interino.

Presentar Propuesta/Proyecto de catedra.
FACULTAD DE TURISMO Y AMBIENTE
ESCUELA SUPERIOR DE TURISMO Y HOTELERIA MARCELO MONTES PACHECO

Ao/ Curs

Horas Turno o o

Nombre de materia . Perfil basico de titulacion

Titulacidon docente universitaria en
lengua francesa para nivel universitario,
o titulacion de grado o posgrado en
lengua francesa . (excluyente)
Formacion y experiencia docente en la
ensefianza universitaria de lengua
francesa con fines especificos.
Dominio de vocabulario técnico
vinculado a la hoteleria, la hospitalidad y
el campo laboral del profesional del
alojamiento .
Formacion y/o experiencia en disefio e
implementacién de dispositivos
2° Afio Jueves |pedagdgicos presenciales y virtuales, asi
turno Com.2 18:00/20:00{como en estrategias de
tarde acompanamiento y monitoreo de

3h trayectorias educativas.
cétedra Antecedentes en docencia, investigacion
/0 extensidn universitaria afines a la
unidad curricular.
Capacitacion y disposicién para el
trabajo educativo inclusivo y respetuoso
de las diversidades, desde perspectivas
de interculturalidad, género y
discapacidad.
Disposicién para el trabajo colaborativo
e interdisciplinario con otras unidades
curriculares.

LENGUA anual
EXTRANJERA CON |
FINES ESPECIFICOS | reloj
(LEFE 4) FRANCES
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Vigencia de esta publicacion: Del 06 al 08 de abril de 2026.

Horario para la inscripcion y recepcion de la documentacion: La documentacidn se recibira via
mail a convocatoriasdocentes.fta@upc.edu.ar en el formato dispuesto por la normativa vigente; de
08:00 a 20:00hs desde el dia 06 al 08 de abril de 2026 inclusive.


mailto:convocatoriasdocentes.fta@upc.edu.ar

